MONTLOUIS SUR LOIRE
Méthode traditionnelle, Non dosée

Cépage : 100% Chenin

Terroirs :

Parcelles orientées Est-Ouest sur les terroirs de Montlouis sur Loire.

Sols Perruches sableuses.
Taille Cordon de royat.

Viticulture :

Enherbement total

Conduite dans le respect du cahier des charges
de I'’Agriculture biologique.

Récolte et Vinification :

Vendange Manuelle.

Premier tri.

Transport de la vendange fraiche en caisse.

Pressurage pneumatique direct.

Premiere fermentation sous levures indigenes.

Prise de mousse en janvier 2023.

9 Mois minimum d’élevage sur lattes avant dégorgement.

SO2 Total 0,3 mg/I
AT: 3,23 g/l

AV: 0,5 g/I

pH: 3,27

FML : 100%

Vin Filtré (Kieselguhr)
Millésime 2022

Non dosé
AOC Montlouis sur Loire
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