
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
Cépage : Chardonnay  
 
Terroirs :  
Parcelle de 0,96 ha orientée Est-Ouest sur les terroirs de St Mar@n le Beau. 
Sols Argiles à Silex en texture de surface Sablo-Argileuse.  
Taille guyot simple.  
 
Vi@culture :  
Travail des sols mécanique sous le rang  
Conduite dans le respect du cahier des charges 
de l’Agriculture biologique. 
 
Récolte et Vinifica@on : 
Vendange Manuelle et triée à la vigne.  
Transport de la vendange fraiche en caisse. 
Pressurage pneuma@que direct.   
Fermenté sous levures indigènes.  
FML 100% 
SO2 Total < 0,50mg/l 
AT: 3,21 
AV: 0,37 
 
50% du volume est vinifié en cuve,  
50% restant en fût 225 et 400L de 6 à 10ans.  
 
Mis en masse 2 mois avant la mise en bouteille.  
Vin Filtré (Kieselguhr) 
 
Millésime 2022 
Mis en bouteille le 17/09/2023.  
4700 bouteilles produites. 150 Magnums. 
Vin de France.  
Disponible Février 2024. 
 
Créa@on visuelle: Lucile Vilaine, plumassière. 
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